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Mittagsmenü

* Feiertage ausgenommen (Dienstag RUHETAG)

MONTAG BIS FREITAG

unser tÄgliches angebot fÜr sie:

Mittagsmenü  *

jede pizza oder jedes pasta - gericht

(von der speisekarte)

inkl. einem kleinen gemischten salat

nur € 8,90



gli Antipasti
vorspe i sen

MOZZARELLA CON POMODORO M� € 9,50
Mozzarella mit Tomaten

MOZZARELLA CON TONNO, POMODORO, CIPOLLA M,E� € 9,90
Mozzarella mit Thunfisch, Tomaten und Zwiebeln

Antipasto DELLA VETRINA� € 9,90
Gemischte Vorspeisen aus der Vitrine

ANTIPASTO ITALIANo M,F,2� € 11,90
Parmaschinken, Salami, Oliven und verschiedene Käsesorten

Antipasto Di pesce E,N� € 13,90
Meeresfrüchtesalat

CARPACCIO ALLA SICILIANA M�  € 12,90
Rohes Rindfleisch mit Zitrone, 
Olivenöl, Parmesan und Rucola

BRUSCHETTA G� € 6,50
Gebackenes Brot mit Tomaten

BRUSCHETTA SIcILIANA G� € 6,90
Gebackenes Brot mit Caponata 
(Auberginen, Oliven, Kapern, Sellerie)
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le Insalate

le Zuppe
Minestrone 1,3� € 5,90
Italienische Gemüsesuppe

CREMA di pomodoro M� € 5,90
Tomatencremesuppe

salate

suppen
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Insalata verde D� € 4,90
Grüner Salat

Insalata mista D� € 5,90
Gemischter Salat

Insalata di pomodori D� € 5,90
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata di cetrioli D� € 5,90
Gurkensalat

Insalata capricciosa M,E,D,A� € 10,50
Thunfisch, Mozzarella, 
Vorderschiken3,4,5, Ei, Oliven2 und Zwiebeln

Insalata SICILIANA M,E,D,A� € 10,90
Thunfisch, Mozzarella, Vorderschinken3,4,5, Ei, Oliven2, 
Zwiebeln und Mais

1. mit Farbstoff   2. Geschwärzt  3. mit Geschmacksverstärker  4. mit Konservierungsstoff   5. mit Antioxidantien



- le Paste
Nudelger i chte

Selbstverständlich können Sie zu jeder SoSSe 
auch alle Nudelsorten wählen.

s paghet t i 
Spaghetti Napoli G mit Tomatensoße� € 8,90

Spaghetti Bolognese G,F  mit Fleischsoße� € 9,90

Spaghetti Aglio & olio G� € 9,50
mit Knoblauch und Öl 2(scharf)

Spaghetti al Pesto G,M,B2  mit Basilikumsoße� € 9,90

Spaghetti Alla siciliana G� € 9,90
mit Auberginen in Tomatensoße

Spaghetti marinara G,E,F,I  mit Meeresfrüchten4� € 11,90

Spaghetti Carbonara G,A,M� € 9,90
mit Speck 4,5 und Ei 

Spaghetti Amatriciana G� € 9,90
mit Zwiebeln und Speck4,5 in Tomatensoße

R igaton i

Rigatoni al gorgonzola G,M  in Gorgonzolasoße� € 9,90

Rigatoni paesana G,M	 € 9,90
mit Parmesan, scharfer Salami4,5 und Knoblauch in Tomatensoße 

Rigatoni casa G,M	 € 9,90
mit Vorderschinken3,4,5, Champignons und Knoblauch in Tomatensoße

Rigatoni Quattro formaggi G,M� € 9,90
mit vier verschiedenen Käsesorten

Rigatoni all’arrabbiata G� € 9,90
mit Knoblauch in scharfer Tomatensoße

Rigatoni ai broccoletti G,M mit Broccoli� € 9,90

Rigatoni al forno G,M� € 10,50
mit Vorderschinken3,4,5, Champignons in Tomatensahnesoße 
mit Käse überbacken
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le Paste
Nudelger i chte

Alle Nudelgerichte in klein kosten 20% weniger.
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Torte l l in i   Gefüllte mit Fleisch

Tortellini panna e prosciutto G,M� € 10,50
mit Vorderschinken3,4,5 in Sahnesoße

Tortellini tricolore G,M	 € 10,50
mit Spinat, Tomaten in Knoblauchsauce

Tagl i at e l l e
Tagliatelle AI SCAMPI G,E,N� € 13,90
(nicht im Mittagsmenü erhältlich)

Tagliatelle al salmone G,M,E,A� € 11,90
mit Lachs

Tagliatelle ai Porcini A,G,M  � € 10,50
mit Steinpilzen

Tagliatelle alla campagnola A,G,M	 € 10,50
mit Auberginen, scharfer Salami3,5 und Parmesan in Tomatensoße

Tagliatelle emiliana A,G,M� € 10,50
mit Vorderschinken3,4,5, Champignons und Erbsen in Sahnesoße

Pasta  a l  forno

Lasagne al Forno A,G,M� € 10,50

CANnELLONI al Forno A,G,M� € 10,50

r isot t i re i sger i chte

Risotto AI funghi M mit Champignons	 € 10,50

Risotto alla Marinara N,4 mit Meeresfrüchten	 € 12,50

1. mit Farbstoff   2. Geschwärzt  3. mit Geschmacksverstärker  4. mit Konservierungsstoff   5. mit Antioxidantien
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le Pizze
Alle Pizzen werden mit Mozzarella und Tomaten belegt.
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Pizza margherita G,M	 € 8,90
mit Tomaten und Mozzarella

Pizza salame  G,M,3,5 mit Salami	 € 10,50

Pizza funghi G,M mit Champignons	 € 9,90

Pizza prosciutto  G,M,3,4,5 mit Vorderschinken	 € 10,50

Pizza Regina  G,M,3,4,5	 € 10,90
mit Vorderschinken und Champignons 

Pizza tonno e cipolla  G,M,E	 € 11,50
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza capricCiosa   G,M,2,3,4,5	 € 11,90
mit Vorderschinken, Artischocken, Paprika und Oliven 

Pizza Quattro stagioni   G,M,3,4,5	 € 11,90
mit Salami, Champignons, Vorderschinken und Peperoni

Pizza PARMA  G,M	 € 13,90
mit Mozzarella, italienisch roher Schinken, Rucola und Parmesan

Pizza Siciliana  G,M  mit Sardellen	 € 10,90

Pizza verde   G,M,3,4,5	 € 10,90
mit Spinat, Vorderschinken und Knoblauch

Pizza della Casa   G,M,A,3,5	 € 11,50
mit Salami, Paprika, Artischocken und Ei

Pizza contadina  G,M,3,5	 € 12,90
mit Scharfersalami, Ziegenkäse, Käse, Rucola



le Pizze
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Extra : 
A l le  P izzen  in  kle in  kosten  20% wen iger .

J eder  extra  Belag  wird  m i t  +  €  1 ,50  berechnet. 
Parmasch inken  und  F i sch  m i t  +  €  2 ,00 .

Büffelmozzarella  m i t  +  €  3 ,50 .

Pizza bufalina   G,M,3,5	 € 13,90
mit Cocktail Tomate, Büffel Mozzarella, Rucola

Pizza Frutti di Mare  G,M,E,I,N,4	 € 13,90
mit Meeresfrüchten

Pizza con tutto  G,M,A  mit Allem	 € 13,50

Pizza hawaii   G,M,3,4,5	 € 11,50
mit Vorderschinken und Ananas

Pizza melanzane  G,M	 € 11,50
mit Auberginen und Basilikum	

Pizza gamberetti  G,M,N  mit Krabben	 € 12,50

Pizza vegetariana  G,M	 € 11,50
mit verschiedenen Gemüse

Pizza quattro formaggi  G,M	 € 11,50
mit vier verschiedenen Käsesorten

Pizza diavolo   G,M,3,5	 € 10,90
mit scharfer Salami

Pizza calzone   G,M,3,4,5	 € 10,90
mit Salami, Champignons und Vorderschinken 

Pizza pane  G  Pizzabrot	 € 5,90

Alle Pizzen werden mit Mozzarella und Tomaten belegt. 

1. mit Farbstoff   2. Geschwärzt  3. mit Geschmacksverstärker  4. mit Konservierungsstoff   5. mit Antioxidantien



la Carne
scaloppina al Gorgonzola  G,M� € 23,90
Kalbsmedaillons in Gorgonzolasoße

Scaloppina al Vino Bianco  G,M� € 23,90
Kalbsmedaillons in Weißweinsoße

Scaloppina alla Romana   G,M,3,4,5� € 23,90
Kalbsmedaillons mit Vorderschinken und Salbei

cotoletta alla Milanese  G,M,A� € 16,90
Parniertes Wiener Schnitzel vom Kalb

Cotoletta Bolognese vom Kalb   G,M,A,3,4,5� € 21,90
Mit Vorderschinken und Mozzarella überbacken

costata di Manzo al Pepe  G,M� € 24,90
Rinderlende in Pfeffersahnesoße

costata di Manzo ai Funghi  G,M� € 24,90
Rinderlende in Champignonsahnesoße

carne  a i  f err i f l e i sche  vom gr i l l

costata di Manzo ai ferri � € 23,90
Rinderlende vom Grill

paillard ai ferri� € 18,90
Kalbsschnitzel vom Grill, naturbelassen

rinderfilet ai ferri                                                    200 gr.� € 29,90
Rinderfilet vom Grill

f l e i schger i chte
Al le  F l e i schger i chte  werden  m i t  Tagesbe i l agen  serv i ert.
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il Pesce

il Dessert

pesce Spada ai ferri  E� € 22,90
Schwertfisch vom Grill

pesce Spada alla Siciliana  G,E� € 23,90
Schwertfisch mit Kapern, Oliven, 
Sellerie, Zwiebeln und frischen Tomaten

calamari Fritti  G,E� € 18,90
Gebackener Tintenfisch

calamari ai ferri  E� € 18,90
Tintenfisch vom Grill

GAMBERI ai ferri  E� € 24,90
Riesengarnelen vom Grill

GAMBERI alla Diavola  G,E� € 24,90
Riesengarnelen, scharf

pesce misto ai ferri  E� € 28,90
Gemischter Fischteller vom Grill

f i schger i chte
Al le  F i schger i chte  werden  m i t  Sa lat  s erv i ert. 

n achspe i se
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eine kugel Eis  M� € 1,50

Tiramisù  G,M,A� € 5,90

tartufo nero  M� € 5,90

panna cotta M� € 5,90

cannolo siciliano M,G� € 5,50

1. mit Farbstoff   2. Geschwärzt  3. mit Geschmacksverstärker  4. mit Konservierungsstoff   5. mit Antioxidantien



Bevande

sÄfte
Orangen, Apfel, Trauben	 0,30 l	 € 3,90

konzetrat
Johannisbeer-Nektar, Mangosaftkonzetrat, 
Rhabarberkonzetrat, Maracujasaftkonzetrat	0,30 l	 € 3,90

schorlen
Orangen, Apfel, Trauben, Johannisbeer,  
Rhabarber, Mango, Maracujasaft	 0,30 l	 € 3,50    0,50 l   € 3,90

warme  getrÄnke 
Tasse Kaffee	 € 2,50

Cappuccino	 € 2,90

Latte Macchiato	 € 3,10

Espresso	 € 2,10

Doppio Espresso	 € 3,30

Espresso Corretto 	 € 3,90

Tasse Tee 	 € 2,90

Heiße Schokolade mit Sahne	 € 3,10

le Bevande
GetrÄnke

alkoholfre i e  getrÄnke 
Wasser mit Kohlensäure  	 0,25 l	 € 3,20 	 0,50 l	 € 4,10	 Flasche  0,75 l  € 5,90

Wasser Still  	 0,25 l	 € 3,20 	 0,50 l	 € 3,90	 Flasche  0,75 l  € 5,90

Tafelwasser  	 0,30 l	 € 3,50	 0,50 l	 € 3,90

Cola1,6  	 0,30 l	 € 3,50	 0,40 l	 € 3,90

Cola Light 1,6,8  	 0,30 l	 € 3,50	 0,40 l	 € 3,90

Fanta1,5  	 0,30 l	 € 3,50	 0,40 l	 € 3,90

Sprite1,5  	 0,30 l	 € 3,50	 0,40 l	 € 3,90

Spezi1,6  	 0,30 l	 € 3,50	 0,40 l	 € 3,90

Bitter Lemon 5,7  	 0,30 l	 € 3,50		

Tonic Water 7  	 0,30 l	 € 3,50	

Alkoholfreies Bier  			   0,50 l	 € 4,20 

Alkoholfreies Weißebier			   0,50 l	 € 4,20
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alkohol i sche  getrÄnke 
Helles vom Fass  	 0,30 l	 € 3,60 	 0,50 l	 € 4,20

Dunkles Bier  			   0,50 l	 € 4,20

Pils  	 0,30 l	 € 3,80

Hefeweißbier 	 0,30 l	 € 3,60 	 0,50 l	 € 4,20

Dunkles Weißbier  			   0,50 l	 € 4,20

Leichtes Weißbier  			   0,50 l	 € 4,20

Radler 	 0,30 l	 € 3,50 	 0,50 l	 € 4,20

Russen 	 0,30 l	 € 3,70 	 0,50 l	 € 4,20

Cola Weizen1,6  			   0,50 l	 € 4,20

Kellerbier 			   0,50 l	 € 4,30

le Bevande
GetrÄnke

aper i t i v
Glas Prosecco Astoria DOC	 0,10 l	 € 5,90

Martini Bianco oder Rosso	 5 cl	 € 5,50

Campari Soda 1	 4 cl	 € 5,90

Campari mit Orangensaft 1	 4 cl	 € 6,50

Aperol Sprizt	 0,25 l	 € 6,50

Aperitivo Italiano	 0,25 l	 € 6,50
Prosecco, Mezzodí, 
Orangenscheiben, Soda

Hugo	 0,25 l	 € 6,50

Crodino (alkoholfrei)	 0,10 l	 € 3,90

San Bitter Rosso (alkoholfrei)	 0,10 l	 € 3,90

sp ir i tuosen
Amaretto 	 28%	 2 cl	 € 2,50

Averna 	 34%	 2 cl	 € 3,50

Ramazzotti 	 30%	 2 cl	 € 3,50

Sambuca 	 42%	 2 cl	 € 3,50

Vecchia Romagna 	 40%	 2 cl	 € 3,90

Grappa della Casa 	 40%	 2 cl	 € 4,90

Vecchio Amaro del Capo 	 35%	 2 cl	 € 3,40

Limoncello 	 30%	 2 cl	 € 3,20
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1. mit Farbstoff   2. Geschwärzt  3. mit Geschmacksverstärker  4. mit Konservierungsstoff   5. mit Antioxidantien



14 1514 1514

v ino  rosso  rotwe in 
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.		  0,25 l	 € 5,50

Lambrusco I.G.T.		  0,25 l	 € 5,50

Nero d’Avola		  0,25 l	 € 5,50

Ripasso della Valpolicella D.O.C.		  0,25 l	 € 9,90

Primitivo di Manduria	 	 0,25 l	 € 8,90

Rotweinschorle		  0,25 l	 € 3,90
		  0,50 l	 € 4,90

v ino  b ianco  we ißwe in 
Pinot Grigio I.G.T.		  0,25 l	 € 5,50

Chardonnay I.G.T.		  0,25 l	 € 5,50

Lugana		  0,25 l	 € 8,90

Grillo di Sicilia		  0,25 l	 € 8,50

Weißweinschorle		  0,25 l	 € 3,90
		  0,50 l	 € 4,90

v ino  rosÉ  rosÉwe in 
Roséwein		  0,25 l	 € 5,90

i Vini aperti
offner  we in
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i Vini in Bottiglia
weißWe in  f lasche

Grillo Sicilia IGP - Kebrilla 	 Flasche  0,75 l	 € 28,90
Sicilia		
Strohgelbe Farbe. Im Aroma wunderbar fruchtig, blumig, frisch und intensiv.
Geschmack: leichte Noten von Aprikosen, Pfirsichen 
und etwas Zitrone.

Lugana Ca’ dei Frati DOC 	 Flasche  0,75 l	 € 31,90
Ca’ dei Frati  / Lombardia		
Ein kraftvoller und auscrucksstarker Weißwein, dennoch elegant 
und mit lebendiger Säure. Brillant gelbe Farbe, delich blumige Aromen, 
aber auch schöne Fruchtnoten von Aprikose, Birne, Kräutern und Mandeln.
Ausgewogen, weich, mit vollmundigem Abgang.

Roero Arneis LE MADRI DOCG 	 Flasche  0,75 l	 € 29,90
Michele Chiarlo - Piemonte		
Der Wein duftet nach frischen Pfirsichen, tropischen Früchten 
und Akazienbluten. Der geschmack ist sehr stark und feinfruchttig.
Alkoholgehalt 12.5%

Lugana Gocce d´Oro 	 Flasche  0,75 l	 € 31,90
Bulgarini / Lombardia		
Im Duft kommen schön die Aromen von gelben Früchten, 
wie Pfirsich, Aprikosen und Mirabellen zur Geltung. Dazu geröstete 
Mandeln und ein Hauch Thymian. Am Gaumen eine Spur cremiger, 
die Aromen eine Spur ausgeprägter, als der normale Lugana

Gavi Palas DOCG 	 Flasche  0,75 l	 € 27,90
Michele Chiarlo - Piemonte		
Blumig und fruchtig, sehr fein mit Noten von exotischen Früchten 
und weißem Pfirsich. Harmonisch, elegant mit tollem Duft und angenehmer Rundheit.
Alkoholgehalt 12.0%
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i Vini in Bottiglia
weißWe in  f lasche

La Fuga	  Flasche  0,75 l	 € 29,90
Donna Fugata / Sicilia		
Angenehme Frische und Vielschichtigkeit. Dieser Weißwein profiliert 
sich mit einer sensiblen Struktur, mineralischem Charakter und blumigen, 
sowie fruchtigen Nuancen von weißen Pfirsichen und Pflaumen. 
Ein trockener Weißwein von besonderer Ausgewogenheit.

Pecorino d’Abruzzo DOC 	 Flasche  0,75 l	 € 27,90
Antonini / Abruzzo		
Der Wein besticht mit strohgelber Farbe mit goldenem Glanz. 
Komplexes Aromaspektrum mit Düften von weißem Pfirsich, Lavendel, Honig, 
Vanille und tropischen Früchten. Gute Struktur, voll, weich und langanhalten.
Alkoholgehalt 13.0%

Maddalena Bianco	 Flasche  0,75 l	 € 23,90
Basilicata 2019		
Der Grüne wiederschein auf dem strohfarbenen grund kündigt die kraft 
der frische und festigkeit dieses weins an. Die geruchsbandbreite folgt einer
wechselnden kontinuität von fruchtigem und blumingen geruch.
Das aroma von Steinobst und Südfrüchten wird unterbrochen von einer 
blumigen zartheit, bis hin zu einer grasigen frische. Die große sensorische
komplexität entwickelt sich in eine feine ausgewogenheit; geruchsgenuss.
Für 4 Monate “Sur Lies” (abfüllung direkt vom hefelager) 
in edelstahltanks bei 100 C.

Trebbiano d’Abruzzo DOC 	 Flasche  0,75 l	 € 27,90
Antonini / Abruzzo		
Strohgelber Farbe. Zarte blumige Noten, verschmelzen mit vielfältigen Düften 
von frischem Obst. Gute Struktur, schmackhaft, weich und langanhalten.
Alkoholgehalt 13.0%



16 1716 17

Barbera D’Asti Le Orme DOCG	 Flasche  0,75 l	 € 27,90
Michele Chiarlo / Toscana		

Lebendigen Wein mit hellen, konzentrierten Fruchtaromen mit fruchtiger
und blumiger Note von Kirsche, Laktriz und Hyazinte.
Alkoholgehalt 13.5%

i Vini in Bottiglia
r o t W e i n  f lasche

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 	 Flasche  0,75 l	 € 49,90
Cesari / Veneto		
Dunkles intensives Rubinrot. Duftet nach überreifen Brombeeren, 
deutliche Rosinennoten,auch Marmelade, eine Komplexe Aromatik. 
Am Gaumen druckvoll und vielschichtig mit breiter und reifer Aromenpalette, 
gute Konzentration, sanfte Gerbstoffe, langer und fruchtig - würziger Abklang.
Alkoholgehalt 13.0%

Primitivo Manduria “Uno” DOC 	 Flasche  0,75 l	 € 29,90
La Volpe / Abruzzo		
Das intensives Rubinrot mit violetten Reflexen sticht ins Auge. 
Das Bouquet entspricht einem Parfüm reifer Früchte und würziger Noten mit einem 
ausgewonenen und delikatem Weingeschmack nach Kirsche, Pflaume,
schwarzem Holunder und leichten Würznoten.
Alkoholgehalt 14.0%

La Fuga	  Flasche  0,75 l	 € 29,90
Donna Fugata / Sicilia		
Angenehme Frische und Vielschichtigkeit. Dieser Weißwein profiliert 
sich mit einer sensiblen Struktur, mineralischem Charakter und blumigen, 
sowie fruchtigen Nuancen von weißen Pfirsichen und Pflaumen. 
Ein trockener Weißwein von besonderer Ausgewogenheit.

Pecorino d’Abruzzo DOC 	 Flasche  0,75 l	 € 27,90
Antonini / Abruzzo		
Der Wein besticht mit strohgelber Farbe mit goldenem Glanz. 
Komplexes Aromaspektrum mit Düften von weißem Pfirsich, Lavendel, Honig, 
Vanille und tropischen Früchten. Gute Struktur, voll, weich und langanhalten.
Alkoholgehalt 13.0%

Maddalena Bianco	 Flasche  0,75 l	 € 23,90
Basilicata 2019		
Der Grüne wiederschein auf dem strohfarbenen grund kündigt die kraft 
der frische und festigkeit dieses weins an. Die geruchsbandbreite folgt einer
wechselnden kontinuität von fruchtigem und blumingen geruch.
Das aroma von Steinobst und Südfrüchten wird unterbrochen von einer 
blumigen zartheit, bis hin zu einer grasigen frische. Die große sensorische
komplexität entwickelt sich in eine feine ausgewogenheit; geruchsgenuss.
Für 4 Monate “Sur Lies” (abfüllung direkt vom hefelager) 
in edelstahltanks bei 100 C.

Trebbiano d’Abruzzo DOC 	 Flasche  0,75 l	 € 27,90
Antonini / Abruzzo		
Strohgelber Farbe. Zarte blumige Noten, verschmelzen mit vielfältigen Düften 
von frischem Obst. Gute Struktur, schmackhaft, weich und langanhalten.
Alkoholgehalt 13.0%

Mara Valpolicella Ripasso Superiore DOC	 Flasche  0,75 l	 € 29,90
Cesari / Veneto		
Tiefes Rubinrot. Aromen nach reifen Früchten, Konfitüre und Kirschen mit dezenter
Kräuternote, Anklänge von Schokolade Röstaromen. Am Gaumen volle Frucht
und Würze, voller Körper, gut eingebundene Säure und ausgeprägtes,
samtiges Tannin, lang tragender Abklang.
Alkoholgehalt 15.0%



18 1918 19

Barolo Tortoniano DOCG	 Flasche  0,75 l	 € 69,90
Michele Chiarlo / Puglia		
Das Bouquet ist breit gefächert. Rote Früchte und Laktriz sind beide Teil
der Duftes. Gleichzeitig weis der Geruch komplexe Noten von Rösenblatten,
Wacholderbeeren und feinen Gewürzen auf. Der Wein kommt 
mit einer guten Textur aus seidigen Tanninen Daher und ist angehnehm samtig, 
mit enormer Eleganz.
Alkoholgehalt 14,0%

Lamùri Nero d’Avola IGT 	 Flasche  0,75 l	 € 29,90
Tasca / Sicilia		
Der Lamuri hat eine intensive rubinrote Farbe und einen charmanten Duft 
nach Brombeeren, Maulbeeren und Kirschen. 
Ein geschmeidiger Rotwein mit dem richtigen Maß an Tanninen.

i Vini in Bottiglia
r o t W e i n  f lasche

Maddalena Rosso	 Flasche  0,75 l	 € 25,90
Basilicata 2018		
Intensive Rubinrote farbe, bei längerer lagerung mit einer leichten nuance 
in richtung orangeton. Geruch vo Waldbeeren, Kirsche und itterer Mandel; 
elegant und frisch am abgang, rund und geschmeidig; gut strukturiert 
und genau richtig Tannibetont.
Erfolg in einem zeitraum von 6-8 Monaten.

Salice Salentino Rosso Riserva DOC	 Flasche  0,75 l	 € 28,90
Leone de Castris / Puglia		
Im Glas zeigt er vsich in dunklem Rubinrot. Das Bouquet ist intensiv und riecht
nach Kirschen und Pflaumen. Im Geschmack ist der Wein fruchtig - er besitz
Aromen von Brombeeren und Schwarzkirsche, 
sowie Noten von süßen Gewürzen.
Alkoholgehalt 14,5%

Orfeo Negroamaro IGT	 Flasche  0,75 l	 € 29,90
Paololeo / Puglia		
Der Abgang erinnert an kakao mit kleinen Cappuccino-Noten. Der Schluck ist
Ausgesprochen voluminös. Das Tannin, besonders weich und einhüllend,
schafft ein Gleichgewicht der Sinne in perfekter Harmonie.
Alkoholgehalt 14.5%



18 1918 1919

Chiaretto DOC 	 Flasche  0,75 l	 € 29,90
Cà dei Frati / Lombardia		
Intensive Aromen von Erdbeeren, Kirschen, Maulbeeren sind für 
den sehr fruchtigen Geschmack ausschlaggebend. 
Frische und angenehme Süffigkeit durch feine Apfelnoten.

Prosecco Astoria	 Flasche  0,75 l	 € 29,90
Veneto		

Moët & Chandon Brut Imperial	 Flasche  0,75 l	 € 89,00
Champagne		

Barolo Tortoniano DOCG	 Flasche  0,75 l	 € 69,90
Michele Chiarlo / Puglia		
Das Bouquet ist breit gefächert. Rote Früchte und Laktriz sind beide Teil
der Duftes. Gleichzeitig weis der Geruch komplexe Noten von Rösenblatten,
Wacholderbeeren und feinen Gewürzen auf. Der Wein kommt 
mit einer guten Textur aus seidigen Tanninen Daher und ist angehnehm samtig, 
mit enormer Eleganz.
Alkoholgehalt 14,0%

i Vini in Bottiglia
R o s é w e i n e  f lasche

S c h a u m w e i n e  f lasche

Cerasuolo d’Abruzzo DOC	 Flasche  0,75 l	 € 27,90
Antonini / Abruzzo		
Kirschrote, glänzende Farbe. Vielfältige, fruchtige Düfte mit Anklängen 
and Sauerkirschen und feinem Blumennoten.
Alkoholgehalt 13.5%

Maddalena Rosè	 Flasche  0,75 l	 € 25,90
Basilicata 2019		
Lebhafte rosa farbe von roten Früchten, spezielle note von Granatapfel,
rosa Pfeffer und Muskatnuss. Elegant im abgang, langanhaltendes aroma,
weich mit gelungener Persistenz.
Für 4 Monate sur lies (abfullung direkt vom hefelager) in edelstahltanks.

Maddalena Rosso	 Flasche  0,75 l	 € 25,90
Basilicata 2018		
Intensive Rubinrote farbe, bei längerer lagerung mit einer leichten nuance 
in richtung orangeton. Geruch vo Waldbeeren, Kirsche und itterer Mandel; 
elegant und frisch am abgang, rund und geschmeidig; gut strukturiert 
und genau richtig Tannibetont.
Erfolg in einem zeitraum von 6-8 Monaten.

Ferrari Maximum Blanc	 Flasche  0,75 l	 € 39,90
Blancs Trentodoc / Trentino		
Lebendig und nachhaltig mit Anklängen von reifen Früchten,
Knusprigem Brot, Haselnüssen und Blüten.
Alkoholgehalt 12.5%

Ferrari Maximum Rosè	 Flasche  0,75 l	 € 39,90
Blancs Trentodoc / Trentino		
Perfekt geeignet als Aperitif oder zu Vorspeisen auf Basis von Fisch und Schalentieren.
Alkoholgehalt 12.5%
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Öffnungszeiten
MOn. - mitt. - donn. - frei. - sonn. 

von 11.30 - 14.30 Uhr  und  von 17.30 - 22.00 Uhr
samstag von 17.30 - 22.00 Uhr

WARME KÜCHE

DIENSTAG RUHETAG

Die fotografische Zusammensetzung
der speisen sind nur beispiele die nach dem eigenen 

vorstellung vom chef-koch geÄNDERT 
WERDEN KÖNNEN.

Alle Preise Inkl. Bedienung und Mwst.

Wir danken für Ihren Besuch 
und würden uns freuen,

Sie bald wieder bei uns begrüssen zu dÜrfen.

Inh. Francesco Spallino

Bahnhofstraße 21
85635 Höhenkirchen - Siegertsbrunn

T. 08102 779464

bel lasic i l iaspal l ino@gmail .com

www.la-bella-sici l ia.de

Informationen über Zusatzstoffe und Allergene
zutaten entnehmen Sie bitte der Speisekarte

oder dem ordner an der Theke.

Wenn Sie Fragen haben bezüglich 
allergieverursachender Inhaltsstoffe, 
wenden Sie sich Bitte an das Personal.
1. mit Farbstoff  
2. Geschwärzt 
3. mit Geschmacksverstärker 
4. mit Konservierungsstoff
5. mit Antioxidantien

Informationen über Zusatzstoffe und Allergene zutten entnehmen 
Sie bitte der Speisekarteoder dem ordner an der Theke.

ALLERGENE
A.	 enthält Eier 
B1.	 enthält Haselnüsse 
B2.	 enthält Walnüsse 
B3.	 enthält Pistazien 
B4.	 enthält Mandeln 
B5.	 enthält Cashewnüsse 
B6.	 enthält Kokosnuss 
C.	 enthält Erdnüsse 
D.	S chwefeldioxid und Sulfite 
E.	 Fisch

F.	S ellerie 
G.	 Gluten/Weizen 
H.	S enf  
I.	 Krebstiere  
J.	S esamsamen 
K.	L upinen 
L.	S oja 
M.	M ilch- (Lactose) 
N.	W eichtiere


